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PANNA COTTA

h ://www.droetker.com.tr

Panna Cotta igin:

1,5 su bardagi st

1 su bardagi krema

0,5 ¢ay bardagi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
1 poset Dr. Oetker Jelatin

Uzeri icin:

12 adet gilek

1 cay bardagi su

2 yemek kasigi toz seker

1,5 tatl kasigi Dr. Oetker Misir Nisastasi

8-9 cm ¢apindaki 4 adet kaseyi su ile ¢alkalayarak islatin.

Sut, krema, toz seker, sekerli vanilin ve jelatini bir tencereye alin ve karistirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca
ocagd! kisin ve 2 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve islattiginiz kaselere paylastirin. Oda
sicakligina gelince buzdolabina alin ve 3 saat bekletin. .

10 adet ¢ilegi mutfak robotunda plre haline getirin ve bir tencereye alin. Uzerine su, toz seker ve nigastay!
ekleyin. Orta ateste karistirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca ocagi kisin ve 2 dakika daha pisirmeye devam
edin. Ocaktan alin ve arada karigtirarak sogutun.

Tatllari ters gevirerek servis tabaklarina alin. Uzerlerine hazirladiginiz sosu dékun, gilek ile siisleyin ve servis

yapin.
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