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PANNA COTTA

https://www.droetker.com.tr

Panna cotta karigim:

1,5 su bardagi st

1 su bardagi krema

0,5 ¢ay bardagi toz seker

2 yemek kasigi Dr. Oetker Bugday Nisastasi
1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

Sos igin:

1 su bardagi ahududu

0,5 ¢ay bardagi toz seker

2 yemek kasi§i su

4 adet krem karamel kasesini su ile ¢alkalayarak islatin. Stt ve kremay! bir tencereye alin ve el girpicisi ile 1
dakika ¢irpin. Toz seker, nisasta ve sekerli vanilini ilave edip 1 dakika daha karistirin. Orta ateste strekli
karistirarak pisirmeye baglayin. Kaynamaya baglayinca ocagi kisin ve 2 dakika daha pisirmeye devam edin.
Ocaktan alin ve islattiginiz kaselere paylastirin. Oda sicakligina gelince buzdolabina alin ve 3 saat bekletin.
Ahududu, toz seker ve suyu mutfak robotuna alin ve pure haline getirin. Kliglk bir tencereye alin ve kisik ateste
arada karigtirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca koyulasincaya kadar yaklasik 5-6 dakika daha pisirin ve
ocaktan alin. Arada karigtirarak sogutun.

Kaselerdeki panna cotta&apos;lari bigak ile kenarlarindan hava aldirarak servis tabaklarina ters gevirin.
Uzerlerine ahududulu sos dokerek servis yapin.

Arzuya goére ahududulu sos yerine Dr. Oetker Hazir Bogurtlenli Sos kullanabilirsiniz.
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