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PANNA COTTA

1 litre soguk krema

1 su bardagi toz seker

2 yemek kasi§i su

100 gr gilek

Sosu igin:

1 su bardagi taze bégurtlen
Yarim ¢ay bardagi su

Yikadiginiz ve suyunu stizdiguniz gileklerin yaprak kisimlarini ¢ikardiktan sonra cgilekleri kii¢ik kare pargalar
halinde dograyin. Bir tencere icerisine cilekleri koyarak lzerine su ilave edin ve yumusayincaya kadar pisirin.
Ihdiktan sonra pigirdiginiz gilekleri stizgegten gecirin ve suyundan arindirin. Bir litre soguk kremay! bir tencere
icine alin, Gzerine bir su bardagdi sekeri ilave edin ve karistirarak isitin. Pigirdidiniz bu karigimi da ihdiktan sonra
slizgegten gegirin ve tatlinizi sunacagdiniz cam bardaklara koyarak buzdolabinda 2-3 saat kadar bekletin.

Sosu igin zir su bardagi taze bogdrtleni bir tava icerisine alarak ve izerine yarim ¢ay bardagi su ilave ederek
kisik ateste eritin. Dolapta bekleyen kremanizi ¢ikardiktan sonra Uzerine gilekleri dizin ve gileklerin Uzerine de
hazirlamis oldugunuz sosu ilave edin.
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