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PANNA COTTA

https://acunn.com

400 ml stt

400 ml krema

170 gr toz seker

1 adet vanilya cubugu
6 yaprak jelatin

Jelatinleri uygun bir kabin icerisine alarak Uzerini drtecek kadar soguk su ilave edin. SUt, krema ve sekeri
tencerede karigtirin ve vanilya gubugunun tohumlarini ilave edin. Kabugu da ekleyerek kaynama noktasina
kadar i1sitin. Daha sonra ocaktan alin ve vanilya gubugunu ¢ikarin. Igerisine yumusayan jelatinleri girpici ile
karistirarak ilave edin. Jelatinlerin esit sekilde ¢6zUlip dagdildigindan emin olun. Hazirladiginiz karisimi kaplara
bosaltin ve buzdolabinda sogumaya birakin.

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 31.12.2021
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