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PANNA COTTA

125 gram krema

175 gram pudra sekeri

2 adet jelatin

2 adet ayva

Yarim limon suyu

Yarim limon kabugu rendesi
Yarim su barda@ seker

Oncelikle krema, pudra sekeri ve jelatini karistirarak, bir tagim kaynatin. Kiigiik krem karamel kaliplarinin igini
stregle kaplayip, karigiminizi bu kaliplara doldurun. En az 7-8 saat buzdolabinda bekletin.
Bu arada 2 adet ayvanin kabuklarini soyun ve ayvalari kiip kiip dograyin. Uzerine limon suyu ve toz sekeri

doéklp, limon kabu@u rendesini serpistirin.
Servis tabagdinin kenarlarina ayva salatasini yerlestirin. Ortasina da buzdolabinda dondurdugumuz panna

cotta'lar alip, kalibindan ¢ikararak yerlestirin.
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