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PANKI (ADIYAMAN)

2 su bardagi ince bulgur
1 su bardagi irmik

2 yemek kasigi un

2 adet yumurta

Tuz

Siviyag

Bulgur, irmik ve unu az suyla islatip gekmesi i¢in 5 dakika bekletin.

Ardindan tuzunu da ekleyip iyice hamur gibi olana kadar yogurun.

Hazirladi§iniz hamurdan ufak parcalar koparip avug iginizde yuvarlak olacak sekilde agin.
Hamuru bodyle sekillendirdikten sonra derin tencerede kaynattiginiz suda 5 dakika kadar haglayin.
Haslanan hamurlari kevgirle sudan alip stizgece koyarak stzdrin.

Yumurtayi ¢irpin.

Sivi yagdi derin bir tavada kizdirin.

Hasladiginiz hamurlari énce yumurtaya bulayin ardindan sivi yaga atin.

Kizaran pankileri sogutmadan servis edin.
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