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PANKEK

1.5 su bardagi un

2 yemek kasigi toz seker

1 tath kasigi kabartma tozu

1/4 tatl kagigi tuz

1.25 su bardagi sut

1 blyUk yumurta

2 yemek kagigi eritilmis tereyagi veya sivi yag

Bir karigtirma kabinda un, toz seker, kabartma tozu ve tuzu kar|§t|r|n

Baska bir kapta sit, yumurta, eritilmis tereyagi veya sivi yag ve vanilya 6zU (varsa) birlestirin. iyice karistirin.
Kuru malzemelerin igine sivi karigimi ekleyin ve topak kalmayacak sekilde karistirin. Ancak fazla karigtrmamaya
dikkat edin, hafifce putir putdr kalabilir.

Tava veya i1zgaray! orta ateste isitin. E§er yapismaz bir ylizeye sahip degilse hafifce yaglayin.

Tavaya 10-12 cm capinda olacak sekilde bir kepce veya kasikla hamuru dokdin.

Ustiinde baloncuklar olusana kadar pisirin ve alti hafifce kizarana kadar bekleyin (yaklagik 2-3 dakika).

Uzeri baloncuklu oldugunda spatula ile ters cevirin ve diger tarafi da alti hafifce kizarana kadar pisirin.
Pisirdiginiz pankekleri sicak servis yapin. istege bagl olarak iizerine meyve, bal, gikolata sosu gibi malzemeler
ekleyebilirsiniz.

A

© lezzetler.com tarif no:177213 « adi:Pankek « génderen:Gdl « indirme tarihi:02.04.2025 - 01:48


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pankek-vt2269
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/pankek-177213.jpg
http://www.tcpdf.org

