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PANKEK

2 adet yumurta

2 yemek kasigi toz seker

Yarim ¢ay bardagdi sivi yag

1 tepeleme su bardagi + 2 yemek kasigi sut
2 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Yumurta ve seker kdpuk kdpUk oluncaya kadar iyice cirpilir.

Sit ve sivi yagda eklenip karigtirilir.

Un, kabartma tozu ve vanilya da eklenip iyice karistirlarak purtizsiz bir pankek harci elde edilir.
Krep tavasi orta ateste kizdirilir.

Pankek harcindan 1 yemek kasigi tavaya dokdliir hamur g6z g6z olunca dikkatlice ters gevrilir.
Diger tarafi da pigirilir tim harg¢ bitene kadar bu sekilde pigirilir.

Not: Hamur g6z g6z oldugu an hemen ters gevirmek gerekiyor bdylece rengi ¢cok giizel oluyor.

© lezzetler.com tarif no:176295 « adi:Pankek « génderen:Gdil « indirme tarihi:02.04.2025 - 08:32


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pankek-vt2269
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/pankek-176295.jpg
http://www.tcpdf.org

