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PANKEK

Yarim su bardagi un

2 adet yumurta

2 su bardagi sut, yarim yagl
yarim tatl kagigi tuz

3 yemek kasigl aycicek yagi

3 dal taze sogan, ince kiyllmig
3 yemek kasigi mayonez

3 yemek kasigi yodurt

Derin bir kabin igerisinde yumurta sarisi, sit ve unu pirtzsiz olana dek ¢irpin.

Farkl bir kabin igerisinde yumurta beyazlarina tuz ekleyip mikser ile koyu kivam alana dek ¢irpin.
Unlu karigima ekleyip, spatula ile kivamini séndirmeden karistirin.

Yogurt ile mayonezi karistirip, kenara alin.

KugUk bir tavay! 1sitip, aygicek yagi ile yaglayin.

Hamurdan 2 yemek kasigi ekleyip, her bir yizini 1&apos;er dakika kabarip renk alana dek kizartin.
Havlu kagit Gzerine alin.

Pankekleri taze sogan ve mayonezli sos ile servis edin.
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