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PANKEK

https://www.karaca.com

2 adet yumurta

2 su bardagi sut

2 su bardagi un

2 yemek kasigi seker

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi vanilya 6zUtu istege bagl
Tereyadi veya bitkisel yag

Orta boy bir karistirma kabina yumurtalar kirabilirsiniz ve ¢irpma teli veya mikser yardimiyla iyice girparak
karistirabilirsiniz.

Yumurtalarin tGzerine sutl ekleyebilir ve karistirmaya devam edebilirsiniz.

Ayri bir kapta unu, sekeri, tuzu ve istege bagdl olarak vanilya 6zitlin0 birlegtirebilirsiniz. Ardindan bu kuru
karisimi yumurtali sttl karigsima ekleyebilirsiniz. ]

Karigimi pUriizstz bir kivam elde edene kadar iyice ¢irparak karigtirabilirsiniz. Ince bir hamur elde etmek icin
topaklanmalari yok edebilirsiniz.

Pankek tavasini orta ateste isitabilirsiniz. Bir yemek kasigi tereyadi veya bitkisel yagi tavaya ekleyebilir ve
eriyene kadar yayllmasini saglayabilirsiniz.

Hamurdan 1/4 su bardag kadar alabilir ve tavaya dokebilirsiniz. Tavanin biyUkligine bagl olarak birden fazla
pankek pigirebilirsiniz, ancak her biri i¢in yeterli bosluk birakabilirsiniz.

Hamurun Uzerinde kabarciklar belirir belirmez spatula yardimiyla altini kontrol edebilirsiniz. Alti altin rengi olana
kadar pisirebilirsiniz (yaklasik 2-3 dakika).

Her bir GrinG spatula yardimiyla ¢evirebilir ve dider tarafini da altin rengi olana kadar pisirebilirsiniz (yaklasik
2-3 dakika daha).

Pisen tatlilar servis tabagina alabilirsiniz ve kalan hamur bitene kadar ayni sekilde islem yapabilirsiniz.

Sicak Urinleri dilimleyerek servis yapabilirsiniz ve istege bagl olarak izerine bal, taze meyve veya pudra sekeri
ekleyebilirsiniz.
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