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PANKEK

1 adet yumurta

1 yemek kasigi seker

Yarim su bardag: st

1 su bardagindan 1 parmak az un
1 paket vanilya

Yarim paket kabartma tozu

Yumurta ve sekeri glizelce girpalim.

Daha sonra sit, un, kabartma tozu ve vanilyayi ekleyerek priizstiiz hamur elde edinceye kadar karistirmaniz
yeterli.

Gok fazla girpmanizi 6nermem. Dilerseniz bu tarifi 1 paket kabartma tozu kullanarak da hazirlayabilirsiniz.
Pigirmek igin tavamizi isitalim. Ocag|n|2| cok ylksek ateste acarsaniz pankeklerin ici pismeden disi yanacaktir.
Bu nedenle orta ateste acin. ilk pigsen pankeki bélerek ortasinin pisip pismediginden emin olun.

ilk hamuru dékmeden &nce tavamizi cok az yag ile yadlayalim. Peceteyi yaga cok az batirarak tavaya siirmeniz
bile yeterli.

ilk pisirmeden hamur yapisabilir sonrasinda hig yag kullanmaniza gerek yok.

Pankek hamurundan 1 yemek kasigi kadar alarak tavaya aralikli olarak dékiin. Cok yakin dékerseniz gevirirken
birbirlerine yapisabilirler.

Tdm hamuru bu sekilde pisirdikten sonra afiyetle yiyebilirsiniz.
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