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PANKEK

1 su bardag st

3-4 dolu yemek kasigi toz seker
2 adet yumurta

Yarim ¢ay bardagi kadar sivi yag
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 su bardadindan biraz az un kullandim
Servis igin:

Muz

Nar

Damla cikolata

File badem

Uygun bir kaba un digindaki malzemeleri alip girpalim.

Uzerine azar azar ununu ilave edelim ¢ok sivi veya ¢ok kati olmayacak bir har¢ hazirlayalim.

Kolaylik olmasi agisindan bos bir su sisesi veya mayonez sigesi i¢erisine harci dolduralim eder benim gibi su
sisesi kullanirsaniz. Kapagi takmadan énce ortadan delmeyi unutmayin.

Daha sonra orta ateste guzel 1sinmig tavaya ilk sefer igin firgayla sivi yag sirUp hargtan araliklarla tercih ettiginiz
blyUklikte sikalim asiri sikmayin zaten hafiften yayilip kendi formunu alacaktr.

Uzeri g6z gdz olan pankeklerimizi spatula yardimiyla ¢evirip diger ytziinin de orantili pismesini saglayalim tim
harci bu sekilde pisirelim. Pankeklerimiz hazir.
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