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PANKEK

2 tane yumurta

3 yemek kasid ile toz seker
1,5 su bardagi ile un

1 su bardag ile st

1 yemek kasidi ile aygicegdi yad
1/4 ¢ay kagigi ile tuz

1 cay kasigi ile vanilya
Pisirmek igin:

2 yemek kasi@i ile aycicedi yagi
Servisi igin:

3 yemek kagig! ile bal

Elenmis unu ve vanilyay, karigtirma kabina alarak sirasiyla; toz sekeri, tuz, sut, aygicedi yag ve yumurtayi
ekleyin

TUm malzemeleri, plriizsiz bir kivam alana kadar girpin.

llk pankeki pisirilmesi icin; krep tavasini aygicegdi yadi ile yaglayarak orta ateste kizdirin.

Tavaya kig¢uUk bir kepge ya da kahve fincani ile pankek harcini aktarin

Ocagin altini iyice kisin.

Pankeki, Uzeri gbz g6z olana kadar pisirmeye devam edin.

Bir spatula ile gevireceginiz pankekin diger tarafini da ayni sekilde pisirin.

Krep tavasini arada bir hafif bir sekilde yaglayarak pankekinizin harci bitene kadar ayni islemi sirasiyla
tekrarlayin.

Servis tabagdina aldiginiz pankeklerinizin tstlne bal gezdirin.

Ik olarak servis edin.
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