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PANCAKE

1 su bardagi un

1 su bardag st

1 adet yumurta

1 corba kasigi toz seker

1 ¢corba kasigi sivi yag

1 tath kasigi kabartma tozu
Sislemek icin:

Gilek

Derin bir kasede un, sit, yumurta, toz seker, sivi yag ve kabartma tozunu ¢irpin. Yapigmaz ylzeyli bir tavayi
kizdinp kiicUk bir kepce ile hazirladiginiz hamurdan dékun. Uzeri delik delik olunca cevirip, diger tarafini kizartin.
Hamur bitene kadar isleme devam edin. Kizarmig hamurlari st Uste koyup cilekle susleyerek servis yapin.

Not: Karisimi énceden hazirlayip buzdolabinda da bekletebilirsiniz. Dilerseniz, kizartma igleminden sonra
pancake’lerin arasina pekmezli surup veya marmelat surtp tath olarak yiyebileceginiz gibi, krem peynir ya da
zeytin ezmesi ile de tiiketebilirsiniz.
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