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PANKEK

https://acunn.com

2 su bardagi un

2 veya 3 yumurta

1,5 su bardagi st

Yarim tatli kagigi karbonat

2 yemek kasi§i tereyag veya sivi yag
5 yemek kasigi seker

Yarim tatli kagigi vanilya 6zitl

Tuz

St ve yumurtay! bir kasede iyice girpin, lizerine seker, karbonat ve sivi yagi ilave edin. Ardindan seker ve
vanilyayi ekleyin. En son 2 bardak unu yedire yedire karisima boca edin. Elde edilen karigsimi bezeler halinede
yuvarlak sekilde tavaya dokiin. Pistikge ters gevirin ve diger tarafini pisirin. Sitle ya da ¢ikolata ile sicak servis
edin.
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