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PANKEK

1,5 su bardagi un

3 cay kasigi kabartma tozu

4 corba kasig seker

1 tutam tuz

1 yumurta

1 su bardagi+2 yemek kasigi sut
1 cay kasigi vanilya(istege bagh)

Genis bir kapta un, kabartma tozu, seker ve tuz elenir. Robotta ya da bir karistiricida yumurta, st karigtirilir.
Karisima diger kuru malzemeler ilave edilerek plrizsiz bir karisim oluncaya kadar ¢irpilir. Girpma isi en kisa
slre icerisinde yapilarak purizsiz bir karigsim elde edilince birakilmalidir bunun icin ¢irpma teli de
kullanabilirsiniz ya da robotun en diigslk ayarinda hazirlayabilirsiniz.

Teflon tavaya 1 ¢ay kasigi tereyagi koyularak eritilir ve yagin fazlasi mutfak havlusu ile silinir. 1 kepge hamur
alinarak merkeze bogaltilir. Orta kismina akigkan kivamdaki findik kremasi kasik yardimiyla koyulur. Uzerine
yine kepge yardimiyla hamur koyulur.

Orta yukseklikte ates olmasi gerekmektedir.

Yaklasik olarak 2 dakika sonra kenarlarinda kabarciklar olusmaya basladiginda altini kaldirip bakin
kizardigindan emin oldugunuzda diger tarafini ¢evirerek altin renginde pisirin.

3-4 adet yaptiktan sonra tekrar tavayi yaglayarak fazla yagdi haviu kagit ile silin ve hamur bitinceye kadar
yaptigimiz iglemi tekrarlayin.

Pisen pankekleri Ust Uste siralayin. Dilimlenmis ¢ilek ya da muzla ikram edin.
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