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PANKEK

https://yemek.name

1 su bardag st

1 adet yumurta

1 tath kasidi seker

1 cay kasigi tuz

1 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

Buzdolabindan yeni ¢cikmis soguk sut ve soguk yumurta, tuz ve seker eklenerek ¢atalla ¢irpilir.
Bagka bir kap i¢inde kabartma tozu ve un bir ¢atal yardimiyla iyice karigtirihir.

Siitli karigama unlu karisim eklenip gatalla kuru un kalmayacak sekilde karigtirilir.

Kizdinlip azicik yaglanmis tavada birer kepge koyularak pigiriimeye baglanir.

Kisik ateste pisen pancakeler Gzerinde kabarciklar olusup patladiginda diger yizleri gevrilir.
Butin hamur pigince istediginiz malzemeyle afiyetle yiyebilirsiniz.

Not: Hamuru ¢ok karistirmamak lazimmig. Yoksa pancakeler lastiksi bir yapiya sahip olurmus. Pigirirken tavanin
blyUkligune ve ustalasma durumunuza gére ayni anda 3-4 tane pigirebilirsiniz. Pisirdiklerinizi Gst Uste
koyarsaniz daha gec¢ sogurlar.
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