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PANKEK HAZIRLAMANIN PUF NOKTALARI!

Pankek yapilirken hamur kivaminin dogru bir sekilde ayarlanmasi gerekir. Pankek hamurunun kivami ¢ok akici
olmamalidir. Krepten daha koyu olmalidir.

Pankek hamuru tavaya dékildiginde yavags yavas yayllmaldir.

Pankekler esit sekilde tavaya yayllmalidir.

Tavanin isisinin iyi ayarlanmasi gerekir. Glinki pankekin bir tarafi asla yanmamalidir.

Pankek ilk denemede istenilen kivamda olmasa da sonrakilerde daha iyi olacaktir.

Pankek hamuru kagsik yardimi ile tavaya alinmalidir. Ayrica hamur dagitici ile pankek de yapilabilir.

Pankek yapilirken lezzetli olmasi 6nemlidir. Pankek hamuru yapmak igin st yoksa yogurtla da pankek
yapilabilir. Pankek hamurunun igerisine konulan vanilya da pankek lezzetini pekistirecektir. Bunun yani sira
kabartma tozu eklenmesi ile birlikte pankek ¢ok daha fazla kabarabilir. Pankek yaparken yapismamasi igin tava
az miktarda sivi ile yaglanmalidir. Pankek sekli de cok dnemlidir. Pankekler yapilirken yuvarlak ve purtizsiz
olmasi gerekir. Hamuru iyice ¢irpiimalidir.
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