B

%}
. &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'inlezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PANFORTE

https://www.droetker.com.tr

Karisim:

1,5 su bardagi badem-bditin

1 su barda@i findik batin

5 - 6 adet kuru kayisi

5 - 6 adet kuru incir

1 adet portakal kabudu rendesi

2 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao
1 su bardagi un

0,5 ¢ay kasigi 6gatilmas karanfil
0,5 ¢ay kasigi muskat rendesi

1 cay kasigi toz targin

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
200 g bal

1 cay bardagdi toz seker

25 g tereyagi

80 g sitl gikolata

Uzeri icin:

2 yemek kasigi Dr. Oetker Pudra Sekeri
Kalip:

Kelepgeli kalip (& 24 cm)

Bademleri sicak suda 10-15 dakika bekletin. Kabuklarini soyun ve ortadan ikiye bélin. Findiklari da ortadan
ikiye kesip bademlerle birlikte pisirme kagdidi serilmis firin tepsisine alin. 160°C&apos;ye isitilmig firnda 10
dakika bekletin. Firindan ¢ikarip sogumaya birakin. Kayisi ve incirleri kip seklinde dograyin.

Badem, findik, kayisi, incir, portakal kabugu rendesi, kakao, un, 6gutilmus karanfil, muskat rendesi, targin ve
sekerli vanilini genis bir karistirma kabina alin. Kasik ile iyice karistirin.

Kalibi margarin ile yaglayin. Taban ve yanlarini pisirme kagidi ile kaplayin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip
Isinmasi icin énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 160 °C

Turbo pisirme: 150 °C

Bal, toz seker ve tereyagini bir tencereye alin. Kisik ateste seker eriyinceye kadar karistirin. Kaynamaya
baslayinca ocagi en kisik duruma getirin, gikolatayi ekleyin ve arada karistirarak 3 dakika daha kaynatin.
Ocaktan alip 10 dakika bekletin.

Balli gikolatay diger malzemelerin Uzerine d6kin ve kasik ile iyice karistirin. Sert kivamda olan bu karigimi
kaliba alin. Yemek kasigini arada suya batirip ¢ikarin ve kasigin tersi ile bastirarak karigimi kaliba iyice yayin.
Finnin orta rafinda pisirin.

Pisirme slresi: 30 - 35 dakika

Finndan gikarip 30 dakika bekletin. Kaliptan ve pisirme kagidindan ¢ikarip kesme tahtasina alin. Dilimleyip
servis tabagina alin. Uzerine pudra sekeri serpin ve servis yapin.
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