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PANETTONE

https://www.droetker.com.tr

1.Hamur:

1 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Instant Maya
1 yemek kasigi toz seker

1 tutam tuz

1,5 cay bardag ilik st

2. Hamur:

3 yumurta

1,5 cay bardag toz seker

125 g tereyadi

2 su bardagi un

1 su barda@i ¢ekirdeksiz kuru Gzim
2 yemek kasigi kus Gzimu

7 - 8 damla rom aromasi

1 portakal kabugu rendesi

1 limon kabugdu rendesi

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin
Uzeri icin:

1 yumurta

3 cay kasigi tereyadi

Kalip:

3 adet 12 cm capinda ve 6-7 cm yuksekliginde pisirme kalibi

1 su bardagi unu derin bir kaba eleyin. Uzerine, maya posetini bosaltin ve kagik ile karigtirin. Toz geker, tuz ve
ik sutd ekleyin. Mikserin hamur karistirici uglari ile 2-3 dakika karistin. Uzerini kapatip ik ortamda 30 dakika
bekletin.

Yumurta ve toz sekeri ¢irpma kabina alin. Mikserin hamur karistirici uglari ile 2 dakika karistirin. Uzerine
mayalanmis hamuru ve tereyagdini ekleyip 2 dakika daha karistirin. 2 su bardagdi unu eleyip kuru Gzim, kus
UzUmu, rom aromasi, portakal kabudu rendesi, limon kabudu rendesi ve sekerli vanilini ilave edin. 2 dakika
daha karigtirin. Elde etmis oldugunuz bu yumugak hamuru unlanmis tezgaha alin. Arada un serperek
yogurmadan 5 dakika sure ile alttan Uste dogru katlayarak toparlayin. Uzerini kapatip 30 dakika bekletin.
Kaliplarin taban ve kenarlarini margarin ile iyice yagdlayin. 12 cm ¢apinda 3 adet pisirme kagidi kesin ve
kaliplarin tabanlarina yerlestirin. 38 cm uzunlugunda ve 9 cm genisliginde 3 adet pisirme kagidi kesin. YUkseklik
vermek icin bu pisirme kagitlarini kaliplarin i¢ kenarlarina yerlestirin.

Hamuru unlanmig tezgaha alin ve tekrar yogurmadan toparlayin. 3 esit pargaya bélin. Her birini elinizle
yuvarlayip kaliplara alin. Uzerlerini kapatip 20 dakika daha bekletin.

Finni belirtilen derece ayarlayip 1sinmasi igin dnceden agin.

Alt-Ust pisirme: 170 °C

Turbo pisirme: 160 °C

Kaliptaki hamurlarin Gzerini keskin bir bicak ile yarim cm derinliginde ¢arpi seklinde kesin. Yumurtayi ¢atal ile
karistinip Uzerlerine strtin. Hamurlarin tam orta kismina birer ¢cay kasigi tereyagi koyun ve pisirin.

Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikarip sogumaya birakin. Kaliplarindan gikarip dilimleyerek servis yapin.
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