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PANETTONE

https://www.sabah.com.tr

3.5 su bardagi un

200 gr. eksi hamur mayasi
1 tath kasigi seker

3 yumurta

125 gr. tereyagdi

1 limon kabugdu rendesi

1 paket vanilya

Yarim su bardag kuru Gzim
50 gr. kurutulmus ananas
50 gr. kurutulmus papaya
50 gr. kurutulmus mango
50 gr. kurutulmus pomelo
1 kahve fincani su

Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

2 yemek kasi§i su

Tdm malzemelerimizi kanstinp hamurumuzu elde ediyoruz. Yaklasik 3-4 saat mayalanmaya birakiyoruz.
Mayalanan hamurumuzu pisirme kabimiza aliyoruz, 1 yumurta sarisini, 2 yemek kagigi su ile girpip tizerine
slriyoruz. Yaklasik 1 saat kadar da kabimizda bekletiyoruz. Onceden 180 derecede isitilmig firnimiza
hamurumuzu atiyoruz. 15 dakika sonra pismekte olan hamurumuzun Gzerine blyik bir X isareti yapip yaklasik 1
saat pisiriyoruz. Pisen ekmegimizi pudra sekeri serperek servis ediyoruz.
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