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PANETTONE

2.5 su bardag Un

2 tath kasig Kuru maya

1 cay kasigi Tuz

3 corba kasiJI Seker

1 adet limon kabugu rendesi

1 tath Kasigi kuru Gzim

1 tath kasidi portakal sekerlemesi
1 cay bardagi sit

4 corba kasig Su

50 gr Margarin

Unu, tuzu, sekeri, kuru mayayi ve limon kabugdu rendesini genis bir kapta karigtirin.

Oda sicakhiginda sutl, yumurtalari, suyu, margarini ilave ederek hamurunuzu iyice karigana kadar yogurun.
Hamurunuz yumusak ve biraz ele yapigkan kivamda olacaktir.

Hamurunuzu beze haline adizi kapali bir kaba alip 2-3 saat bekletin.

Hazirladiginiz hamuru mutfak tezgahina alip 2-3 dakika yogurun ve Gzimu, portakal sekerlemesini ilave edip
beze haline getirin.

lyice yaglanmig bir borcama bezeyi yerlestirip hafifge yayin.

Onceden isitilmis 180 derece firnda 30 dakika pisirin.

Soguduktan sonra dilimleyip servis tabaklarina alin.
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