&
é%?‘? Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PANETTONE NOEL

https://www.sabah.com.tr

1 ¢orba kasigi kuru maya

1/4 su bardag ilik su

Yarim su bardagi un + 4 veya

5 su bardagi un

2/3 su bardagi kuru Gzim

1/4 su bardagi st

5 ¢orba kagiJi tereyagdi

2 adet biyik boy yumurta

4 adet yumurtanin sarisi

3/4 su bardagi toz seker

1 cay kasigi vanilya

1/4 su bardag ilik su

1 corba kasigi kus Gzima

1 adet limonun rendelenmis kabugu
1 adet portakalin rendelenmis kabugu

Derin bir kapta mayay!i suyla karistirarak eritin. Yarim su barda@i unu ekleyip karistirin. Kapagini kapatip 6 saat
dinlendirin. Bagka bir kabin iginde kuru Gzima sitte 6 saat bekletin. Bu arada oda sicakliginda beklettiginiz
tereyagini ve yumurtalar ¢irpin. Toz seker, vanilya ve suyu da ekleyip karistirin. Beklettiginiz Gzimleri stizin.
Situ kangima ekleyip karistirin. Kuru Gzimleri buzdolabinda bekletin. Mayayi karigima ekleyip yogurun.
Yogdurma sirasinda unu yavas yavas ilave edin. Hamur elastik oluncaya kadar un ekleyin. Hamuru yaglanmig
derin bir kaba alin. Bir bezle Uzerini 6rttiikten sonra tekrar 6 saat dinlendirin. Yarim ¢orba kasigi un, kus tzimd,
limon ve portakal rendesini harmanlayin. Bu karigimi hamura ekleyip 5 dakika yogurun. Derin bir firin kabini
yaglayin. Yagh kagit ile kaplayin. Hamuru kaliba yerlestirin. Onceden isitilmis 200 derece firinda yaklasik 40
dakika pisirin.
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