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PANE TAVUKLU MANTARLI PILAV

2 su bardagi Baldo Piring

1 tablet Bizim Mutfak Tavuk Bulyon
2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 corba kasig zeytinyagi

1 adet sogan

3 adet sivri biber

200 gram mantar

3 su bardag sicak su

500 gram tavuk budu

1 paket Bizim Mutfak Citir Pane Harci
1 adet yumurta

2 ¢orba kagiJi tane karabiber

1 ¢corba kasigi tereyad

Tencereye 2 corba kasigi tereyadi ve 1 gorba kasigi zeytinyagini alin. Uzerine rendelenmis sogan, dogranmisg
sivri biber ve mantarlari da Uzerine ekleyip 3 dakika kavurun. Daha sonra Gzerine yikayip stizduginuz piringleri
ekleyip kavurmaya devam edin.

Piringler kavrulunca i¢inde 1 tablet Bizim Mutfak Tavuk Bulyon erittiginiz 3 su bardagi sicak suyu ekleyin. 5
dakika orta ategste pisirip daha sonra kisik ateste pilavin Gzeri g6z géz oluncaya kadar yaklagik 20 dakika daha
pisirin.

Pilavi ocaktan alip kapagini agmadan dinlenmeye birakin. Diger tarafta tavuk butlarini 6nce ¢irpiimis yumurtaya,
daha sonra Bizim Mutfak Citir Pane Harcr’ na iyice bulayin. Ayri bir tavada 1 ¢orba kasigi tereyagini eritin ve
panelediginiz tavuklari gevirerek hafifge kizartin.

Kizaran tavuklari bir firn kabina alin. 200 derecedeki firnda 30 dakika daha pigirin.
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