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PANE TAVUK KOFTE

Yarim kg tavuk kiymasi
2 dis sarimsak

2 dilim bayat ekemek ici
1 adet kuru sogan

1 tath kasigi kimyon

1 tath kasidi tuz

Pane:

1 su bardagi galeta unu
2 adet yumurta

1 su bardagi un

1 cay kasigi tuz
Kizartma yag

Koéfte malzemesi bir araya getirilir, bitlinlesene kadar yodrulur. Sonra yumurta kadar pargalar alinir ve oval
sekilde kofteler yapilir. Kéfteler énce tuzla karistinlmis una sonra ¢irpilmis yumurtaya en son galeta ununa
batirilir. Sicak yada atilir, iki yizi pembe renkte kizartilir.
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