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PANE PURELI KUZU PIRZOLASI

MALZEME
1250 Gr kuzu pirzolasi
1,5 fincan galata unu

5 kasik margarin

Yarim kahve fincani un

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 kahve fincani zeytinyagi

1 yumurta

HAZIRLANISI )

Pirzolalar iyice dévin. Ug kiguk tabak alin. Bunlardan birincisine un, ikincesine galeta unu, tgtinclstne de,
zeytinyagi ve karabiberle ¢irpiimig yumurtayi koyun.pirzolalari tuzlayin, una sonra da galeta ununa batirip,
yumuryaya bulayin. Iginde kizdirlmig margarin bulunan tavaya atin. Pirzolalarin birbirine ¢ok yakin olmamasina
Ozen gostererek,iki tarafini da giizelce kizartin. On dakika sonra pirzolalari delikli bir kepge ile servis tabagdina
alin, Uzerine sicak tereyadi gezdirerek servis yapin.
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