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PANE PEYNIR KOFTESI

4 kisilik Malzemesi:

1 corba kasigi margarin

2 kahve fincani un

1 su barda@ sicak st

1.5 su bardagi rendelenmis gravyer peyniri
1 yumurta sarisi

Yarim cay kasigi kirmizibiber
Pane yapmak igin:

3 yumurta

3 ¢orba kasiJi un

1 su bardagi galeta unu
Kizartmak igin:

2 su bardagi siviyag

Bir tencerede margarini eritin. Unu ekleyip bir-iki dakika karistirarak kavurun. Sicak sitl azar azar ilave edip
kisik ateste surekli karistirarak besamel sos kivaminda pisirin.

Yumurta sarisini iyice ¢irpin. Rendelenmis peynir, kirmizibiber ve yumurta sarisini besamel sosa ekleyip tahta
kasikla iyice karigtirin.

Hafifce yaglanmig ki¢Uk bir tepsiye karisimi bosaltin. llininca buzdolabina koyup 2-3 saat kadar bekletin. Diiz
zemine ters gevirerek ¢ikartip 1 cm'lik kareler halinde bigakla kesin. Her bir pargay! elinizde yuvarlayarak top
seklinde kofteler hazirlayin.

3 yumurtayi bir kasede cirpin. Unu ve galeta ununu diiz tabaklara alin. Hazirladiginiz kéfteleri énce una, sonra
yumurtaya ve ardindan da galeta ununa bulayip kizgin yagda kizartin. Kéfteleri kagit havlu Gzerine alip fazla
yagini ¢ektirin. Sicak olarak servis yapin.

Not: Peynir koftesini hazirlarken gravyer peyniri yerine kasar peyniri de kullanabilirsiniz.

ML® Peynir Koftesi icin tiklayin
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