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PANE PATATES EKMEĞİ

2 adet orta boy patates
1 su bardağı kaşar
1 adet yumurta
1 su bardağı un
1 tatlı kaşığı tuz
Yarım tatlı kaşığı karbonat
Pane için:
1 çay bardağı un
1 çay bardağı galeta unu
2 adet yumurta
Kızartma yağı

Patates haşlanır ve rendelenir. Üzerine rende kaşar, yumurta, karbonat, un ve tuz eklenir, yoğrulur. Harçtan
ceviz kadar parçalar alınır, önce yuvarlanır, sonra yassılaştırılır. Ekmekler önce una, sonra çırpılmış yumurtaya
en son galeta ununa bulanır, sığ yağda kızartılır.

© lezzetler.com tarif no:86747 • adı:Pane Patates Ekmeği • gönderen:dali • indirme tarihi:11.05.2024 - 10:34

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pane-patates-ekmegi-vt63728
http://www.tcpdf.org

