B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PANE KOFTE

1 kg. dana kiymasi (2 defa ¢ekilmis)

1 kahve fincani rendelenmis kasar peyniri,
1 bardak islatiimis ekmek ig¢i,

3 yumurta,

1 Su bardag galeta unu.

Dana kiymasina islatilip suyu sikilmis ekmek igi, yumurta, peynir rendesi, tuz ve biber eklenir. Hepsi beraber
iyice yogrulduktan sonra yumurta blytkliginde pargalara béllundr, elle yuvarlanip yassiltilir. Galeta ununa
bulanip kizgin yagda kizartilir, (istenirse kiymaya 2 soganin rendesi de eklenebilir.) Sicak servis yapilir.
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