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PANE HARCI ILE KESTANELI TAVUK

4 adet tavuk gogsi

100 gr haglanmig kestane

2 yemek kasigi Bizim Margarin

1 dal taze kekik

1 paket Bizim Mutfak Tavuk Pane Harci
1 adet yumurta

1 cay bardagi Bizim Aygicek Yagi

1 paket Bizim Mutfak Besamel Sos
2,5 su bardagi su

1 adet domates

Bir tutam maydanoz

Haslanmis kestaneler bir yemek kasigi margarin ile beraber sotelenip icerisine bir dal taze kekik ilave edilir.
Tavuk gégsu bicak yardimi ile ortadan ikiye agllir i¢erisine sotelenmis kestaneler koyulup rulo yapilp ilk énce
yumurtaya daha sonra pane harcina batirilarak kizgin yagda kizartilir. Bir paket besamel sos harci ile iki buguk
su bardag su ile karistirilip koyulagincaya dek pisirilip igerisine bir yemek kasigi margarin koyulup karistirilir.
Tabagin ortasina besamel sos tzerine dilimlenmis tavuk rulolarn koyulup domatesle sislenip servis edilir.
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