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PANE FASULYE KOFTESI

1 su bardag@i kuru fasulye
1a adet kuru sogan
10-15 dal maydanoz

2 adet taze sogan

1 tath kasidi tuz

Yarim tath kasigi pul biber
Pane icin:

2 adet yumurta

1 cay bardagi un

1 su bardagi galeta unu
Kizartma igin:

1 su bardagi siviyag

Kuru fasulye normalden biraz fazla haglanir. Stizgegten gegirerek piire yapilir. Uzerine rende sogan, kiyilmis
maydanoz, taze sogan, tuz ve pul biber eklenir. Butlinlesene kadar yogrulur. Sonra parmak gibi kofteler yapilir.
Bu kéfteler dnce una sonra ¢irpiimis yumurtaya en son galeta ununa batirilir. Kizgin yagda altin renginde
kizartilir.
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