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PANE EDILMIS KEKIKLI BIFTEK

4 adet biftek (400 gr)

1 paket Knorr Pane Harci

1 cay bardagdi sivi yag

1 su barda@i soguk su

1 tath kasigi kekik

2 adet patates

1 adet limon

Yeteri kadar tuz ve karabiber

Hazirlanisi

1. Patatesleri parmak gekilinde dograyin. Limon suyu, tuz ve kekik ile marine edip yaglanmig firin tepsisine dizin.
Onceden 185 derecede isittiginiz firnda patateslerin Gzerleri kizarana kadar pigirin.

2. Parmak patatesler firinda piserken biftekleri ince sekilde dévin.

3. DovilmUs olan bifteklerin Gzerine tuz, kekik ve karabiber serpin.

4. Biftekleri rulo yapip suya batirin. Daha sonra Knorr Pane Harcr’na bulayip, kizgin yagda kizartin. Pane
bifteklerin ortasini kesip igine kizarmig patatesleri dizin, sicak olarak servis edin.
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