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PANDORA PANCAKE

https://www.elele.com.tr

50 gr kegiboynuzu unu

50 gr nohut unu

150 gr istediginiz bir ¢esit glitensiz un
250 ml istediginiz bir gesit sut

5 gr kabartma tozu

2 yemek kagsigi bal

1/2 adet muz

Birkag adet yaban mersini

3-4 adet badem

2 yemek kagsigi fistik ezmesi

Belirtilen unlar ile kabartma tozunun icine 1 yemek kasigi bal ve sttt ekleyerek bir kap iginde karigtirin.
Ardindan piriizsiiz bir hamur olana kadar mikser ile ¢irpin. Onceden isitiimis tavaya istediginiz biyuklikte 3
parca hamuru dokin ve iki tarafini gevirerek iyice pigirin. Bagka bir tavada ise yarim yemek kasigi bal ile
dilimlenmis muzlari karigtirarak karamelize edin. Pigen pancakeleri ayri bir tabaga alin, aralarina fistik ezmesi
slrerek Ust Uste dizin. Uzerini stslemek i¢in muz, yaban mersini ve ince kiyilmis badem ekledikten sonra kalan
ball gezdirerek servis edebilirsiniz.
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