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PANDISPANYALI MINI KANEPE

1 adet pandispanya (pasta tabani)
250 gram feta peyniri

50 gram toz seker

Portakal gicegi esansi

1 adet limonun kabugu

1 dal frenk GzUmU

3-4 adet yaban mersini

20 gr tereyagi

1 adet pandispanyadan kiigik kare ¢cemberle 12 adet mini kare (6 cm ¢apinda) ¢ikartin.

Bagka bir kapta feta peynirini, toz sekeri, portakal ¢i¢egdi esansini, eritilmis tereyagini ve limon kabudunu krema
kivamina gelene kadar karistirin.

Karelerden 3 katli sandvig yaparak iki katina krema siiriin. Sandviglerin Gizerini, frenk Gzim ve yaban
mersiniyle sUsleyerek servis yapin.
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