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PANDISPANYA TATLISI
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Keki igin:

5 yumurta

1 su bardag seker

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 su bardagi un

Limon kabugu rendesi
Ara kremasi igin:

3 paket krem santi (tekli)
1 buguk su bardagi sit
Serbeti igin:

3 su bardagi su

2 buguk su bardag seker
Uzerini stslemek igin:
Hindistancevizi tozu

Once serbetimizi koyalim kaynasin, sadece 5 dakika yeterli sogumaya birakalim ¢lnk{ bltiin malzemeler soguk
olmasi i¢in; ardindan kremasina gegelim; sitl krem santiyi cirpma kabina alalim koyulagana kadar ¢irpalim ve
onu da dolaba kaldiralim.

Sira kekimize geldi yumurtalar oda sicakliginda olursa daha giizel sonug alirsiniz yumurtaya sekeri koplirene
kadar cirpalim.

Ardindan unu, kabartma tozunu ,vanilyay ,limon kabugunu da ekleyip tekrar karigtiralim yuvarlak borcami sivi
yag ile yaglayalim ve karisimi dékelim, 170 derecede 20 dakika pisirelim.

Kekimiz pistikten sonra iyice sogumasini bekleyelim.

Daha sonra ortadan ikiye keselim ben bicak yardimiyla keselim ve kekin alt kismini servis tabagina yerlestirelim
krem santiyi sdrelim,diger yarisini Uzerine kapatalim.

Serbeti her yerine gelecek sekilde dokelim, Gstlinl bol hindistancevizi tozu ile kapatalim.
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