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PANDISPANYA

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendiriimesi Projesi
Ankara 2006

8 yumurta

240 gun

200 g toz seker

Vanilya

Altlik parsdmen kagidi (25 cm ¢apindaki yuvarlak pasta kalibi veya tepsi igin)

Yumurtalari yumurta tenceresine kiriniz.

Sekeri ekleyiniz.

Ik bir yerde yumurtalar koyulagip 2-3 kati kabarincaya kadar ¢irpiniz.

Un ve vanilya ekleyiniz.

Girpilan gereglerin tam olarak karistigindan emin olunuz..

Hamuru kalibin %4 Gine doldurunuz.

Onceden 180°C de isitilmis firnda 40-45 dakika pisiriniz.

Firnnin kapagini 20-25 dakika agmayiniz.

Hazirlamig oldugunuz pandispanyayi daha sonra uygun krema kullanarak pasta yapabilirsiniz.

Not: Hamur hazirlanmadan 6nce firmin isitilmig olmasina dikkat ediniz. Hamurun pisip pismedigini kontrol etmek
icin kiirdan batirabilirsiniz. Firindan alinmadan énce sivri bir bicak yada kirdan batirarak tamamen pigip
pismedigi kontrol ediniz. Firindan ¢ikardiktan sonra iyice soguyana kadar bekleterek 1zgara Gzerine aliniz.
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Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 11.12.2023
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