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PANDISPANYA

6 adet yumurta

6 corba kasigi un

6 corba kagsiJi tozseker
Yeteri kadar vanilya

Yumurta dévilecek kap iginde; 6 adet yumurta, 6 kasik seker yumurta vurma teliyle ¢irpiimaya baglanir. 15 ya

da 20 dakika sonra yumurta ¢cogalir ve koyulagir. 6 kasik un, vanilya koyara karistirilir. Pisecek kap icine yagl
kagit désenir, hazirladigimiz harg konur. Agirca atesli firinda bir saat pigirilir.

ML® Gézde Pasta icin tiklayin

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 11.12.2023

© lezzetler.com tarif no:8189 « adi:PANDISPANYA « génderen:neyzen « indirme tarihi:26.04.2024 - 10:24


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/pandispanya-vt226
https://tr.ml.md/gozde-pasta-vt383
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/pandispanya-8189.jpg
http://www.tcpdf.org

