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PANDISPANYA

150 gr. un

60 ml. eritilmis margarin (4 ¢orba ks.)
5 adet yumurta

150 gr. tozseker

Unu eleyin. 25 cm. ¢apinda bir pasta kalibini margarin ile yaglayin, icerisine biraz un koyarak kalibi sallayip,
unun yagh kalibin geperini timdyle kaplamasini sadlayin. Kalibi ters ¢evirip silkeleyerek fazla ununu atin.
Finnimizi 195° C'ye getirip, Isitin.

Birbirinin Uzerine oturabilecek iki tencere alin. BlyUk olanina yariya kadar su koyarak bir tagim kaynatip atesi
kisin. Diger tencereyi veya ¢irpma kabini tGzerine oturtarak bir benmari kurun. Yumurtalar benmarinin Gzerindeki
diger kaba kirip sekeri ekleyin. Bir ¢cirpma teli veya mikser ile kremamsi kivam alincaya kadar ¢irpin. Karigim bu
kivama gelince kabi benmarinin Gzerinden alin. Strekli ¢irparak sogutun.

Elenmig unu azar azar katarak yumurtalara yedirin. Karigtirmay strdirlirken yagi da ekleyin. Hazirladiginiz
pandispanya hamurunu, daha dnce yaglanip unlanmis kaliba dékun. Ustintn dimdiz olmasina 6zen gésterin.
Kalibi sicak firina sirerek pandispanyanizi yaklasik 25-30 dakika pigirin.

Pisen pandispanyayi soguduktan sonra kalibindan ¢ikartarak kullanin.
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