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PASTA EKMEGI (PANDISPANYA)

10 adet yumurta

250 gram tozseker

250 gramun

1 paket vanilya

1/2 paket kabartma tozu

Yumurtalarla, tozsekeri boza ya da koyu bir yogurt kivamina gelinceye kadar ¢irpalim.

Bunun icin ya mikser kullanalim ya da bakir bir tencerede, kisik ates Uzerinde ¢irparak, bu kivami bulalim.
Kivamin oldugunu anlamak igin, karisimdan tahta bir kasikla aldigimiz siviyi tekrar tencereye dékince, hemen
batmamali, birazcik karisimin tzerinde kalmalidir.

Bu esnada vanilya ve kabartma tozunu una katip, iyice karistiralim. Sonra bir tel siizgece ve elege koyup,
yumurtalarin Gzerine eleyerek, ilave edelim ve bir yandan da tahta bir kasikla yavasga karistirip, birbirine
yedirelim.

Sonra hemen dibini ve etrafini iyice yagladigimiz ve tepsinin tabani ebadinda yagli kagit yerlestirdigimiz 25-30
cm. gapindaki kaliba veya tepsiye dokip, 5-10 dakika dnceden isittigimiz 150-170° C arasinda ki firina atip,
35-40 dakika pisirelim.

Ortasina batiracagimiz kirdan temiz ¢ikarsa, pismis demektir. Eger hamur bulasikl ¢ikarsa, ici ¢ig demektir.
Biraz soguyunca tepsiden ¢ikartip, pasta yapiminda kullanabiliriz.

Bu pandispanyayi yuvarlak ya da dikdértgen olarak da pisirebiliriz.

Not: Bu pandispanyayi, kakaolu yapmak isterseniz, ilave ettiginiz kakao kadar un eksilteceksiniz. Yani 220
gram una, 30 gram kakao eklemelisiniz.
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