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PANDISPANYA

Turk Kadininin Tath Kitabi
Tarkiye Seker Fabrikalari Genel MUdurlGgi 1966

150 g Un (3 fincan)

180 g Seker (3/4 bardak)

5 tane Yumurta

1 tane Limon kabugdu rendesi

Bir kaba; 150 g un (3 fincan) eleyerek ileride kullanmak Uzere bir tarafa birakiniz. Diger taraftan iginde; 5
yumurta bulunan bir tencereye 180 g seker (3/4 bardak) ve bir tane limonun kabuk rendesini koyduktan sonra
bunlar yumurta teli ile 35-40 dakika déviniiz, mUteakiben bu sekerli yumurtalara evvelce eleyip bir tarafa
birakmis oldugunuz unu da ilave ederek hepsini birbirleriyle halloluncaya kadar tekrar iyice bir karigtiriniz ve
bunu yaglanmis, hafifce unlanmig yuvarlak bir pasta kalibina doktikten sonra orta isidaki firina strerek 35-40
dakika kadar pisiriniz. Pandispanya pisince, sogutunuz, kalibindan ¢ikartiniz ve servis yapiniz.

Not : Pandispanya kalibinin 19-23 santim ¢capinda ve 5-6 santim ylksekliginde olmasi sayani tavsiyedir.
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