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PANDISPANYA

5 Yumurta

1 Su bardag toz seker

1,5 Su bardagi un

1 Limon kabugu rendesi

1 Cay kasigi kabartma tozu
1 Paket vanilya

Unu kabartma tozu ile karisik eleyiniz.

Diger taraftan sekeri, ates tzerinde dibi yuvarlak gukur bir kapta, yogurt kivamina gelinceye kadar ¢arpiniz.
Unu ilave ediniz ve hafif karistiriniz.

Yaglanmig ve hafifce unlanmig pasta kalibina dékinuz.

Isitiimis orta i1sidaki firinda 35-40 dakika pisiriniz. Firindan ¢ikartip kalipta bekletiniz.

Not: Ates Uzerinde yumurta cirparken tencerenin eli yakmayacak derecede atesin hafif olmasina dikkat
etmelidir.
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