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PANDISPANYA

9 tane yumurtanin sarisi

1/2 kahve fincani su

1/2 limonun kabugu (rendelenmis)
1/2 kahve kasidi tuz

2,5 kahve fincani toz seker

2 kahve fincani un

1 kahve fincani nisasta

3 tane yumurta aki

Orta boy iki tencereden birine, élgllere gbére yumurta aklari, dbirine sarilari konulur. Yumurta sarilarinin
bulundugu tencereye su, rendelenmis limon kabugu ve toz sekeri ilave edilerek telle cok hafif ates Uzerinde 7 -8
dakika hi¢c durmadan dévulir. Kabarinca atesten indirilerek bir tarafa birakilir.

Bundan sonra yumurta aklarinin bulundugu tencereye tuz serpilir ve 10 dakika hi¢ durmadan, yikanmis telle,
aklar dévilir. Yumurta aklar bembeyaz képuk halini alinca bir tarafa birakilir. Sonra yumurta sarilarinin
bulundugu tencereye 6lcllere gdre un, nisasta konularak képiik halini almig olan yumurta aklar da ilave edilerek
tahta kasikla iyice karigtirilir. Hepsi birbirleriyle hallolunca, k&dditlanmis ya da hafifce yaglanrrus bir tepsiye
dokalerek orta isidaki firna sirdlir. 45 dakika pisirildikten sonra tepsi firindan alinir ve soguduktan sonra servis

yapilir.
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