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PANDISPANYA

5 yumurta

5 fincan seker

4 fincan un

2 fincan piring unu

1 cay bardagi siviyag
1 adet limon

1 cay kasigi dolusu
karbonat

1- Genis bir kaba iki parmak kalinliginda sicak su konur. Sicak suyun igine bagka bir kap oturtturulup bunun
icine yumurtalar kirlip seker katilip seker katilip mikserle ¢cirpmaya baslanir. Cirparken hep ayni yéne
déndurllerek c¢irpilir (yaklasik 15-20 dakika).

2- Hamur yogurt kivamina gelip kabanp koyu bir hal alinca siviyag damla damla akitilarak ayni zamanda
¢irpmaya devam edilir. Yag dékme isi bitince limon suyunun i¢ine konmus karbonat katilir.

3- Un ve piring unu katilp iyice karigtinlp yaglanmis kek kabina dékaltr. Firina verilip orta dereceli ateste
pigirilir.

4- Kekin iyi pismesi i¢in kalibin Gzerine bir kapak kapatiimalidir.
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