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PANDISPANYA

3 adet yumurta

Yarim su bardagi st
Yarim paket kabartma tozu
1 su bardagi un

Yarim su bardagi nisasta

1 Su bardag: seker

Yumurtalarin aklar sarilarindan ayrilir. Ayri ayri yumurta aki tuz ile kar oolana kadar ¢irpilir, yumurta sarisi
sekerle karistirilir. Sonra ayni kapta birlestirilir, elle ¢irpilir. Margarinle yaglanmig kek kalibina karigim dékaldr.
Firin 175 dereceye ayarlanir, kabarip kizarana kadar pigirilir. Soguduktan sonra istenilen sekilde kesilir, istenilen
krema ile kaplanabilir.
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