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PANDISPANYA (PASTA HAMURU)

Malzeme :

1/2 paket kabartma tozu,
5 yumurta,

150 gr. un,

125 gr. seker,

vanilya.

Yapiligt:

1- Yumurtalari yumurta tenceresine kiriniz.

2- Sekeri koyup hafif ateg Uzerinde yogurt kivamina gelinceye kada ¢arpiniz.
3- Atesten alinca vanilya, kabartma tozu, karstinlmis unu koyunuz.

4- Bir iki defa karigtiriniz.

5- Kagit yayilmis kaliba dékinuz.

6- Hafif hararetli firinda 40-45 dakika pisiriniz.

NOT: Bu pandispanya istenilen pasta yerine kullanilir. Bazen icine ¢ekilmis, badem, findik, ceviz kakao konarak
cesitli pandispanyalar da yapilir. Bu malzemelerden birini ilave edecek olursaniz ilave edilecek miktar kadar unu
azaltmak lazimdir. Igine konan malzemeye gére isim alir. Ornegin cevizli pandispanya v.s. gibi.

ML® Nurnur icin tiklayin
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