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PANDISPANYA

https://www.cumhuriyet.com.tr

4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi un

1 yemek kasigi kakao (istege bagl, ¢ikolatall pandispanya icin)

Firni 180° C&apos;ye 6nceden isitin. Pandispanya igin kullanacagdiniz kalibi yaglayin ve hafifge unlayin veya
yagl kagit serin.

Yumurtalar ve toz sekeri derin bir karistirma kabinda mikserle iyice ¢irpin. Karigim kabarana kadar yaklagik 5-7
dakika ¢irpin.

Karigimin rengi acik sariya dénene kadar ¢irpmaya devam edin.

Unu ve istede bagli olarak kakao tozunu eleyerek karigima ekleyin.

Spatula veya tahta kasikla yavasca karistirarak unun tamamen karigtigindan emin olun, ancak fazla
karistirmayin ki hava kabarciklar kaybolmasin.

Hazirladiginiz karigimi hazirladiginiz kaliba dokdin.

Onceden isitilmis firinda yaklasik 25-30 dakika pisirin. Pistigini anlamak igin kiirdan testi yapabilirsiniz; kirdani
pandispanyanin ortasina batirin, temiz ¢ikiyorsa pandispanya pismis demektir.

Finndan ¢ikardiktan sonra pandispanyayi kaliptan ¢ikarin ve sogumaya birakin.
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