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PANDISPANYA

4 adet yumurta

1 ¢cimdik tuz

1 su bardagi toz seker

4 yemek kasigi Ik su

1 yemek kagigi sivi yag

1 adet portakal veya limon rendesi
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 su bardag

1 tepeleme yemek kasigi un

Yumurtalarin aklarini ve sarilarini ayiriyoruz. Aklarini cam veya porselen genis bir kasede, bir ¢cimdik tuzla
kabarip katilagana kadar ¢irpiyoruz. Ayri bir yerde yumurta sarilarini ve toz sekeri girpiyoruz ve tzerine kasik
kasik Ilik su ekliyoruz. Sonra sivi yag ilave ediyoruz. Portakal veya limon kabugunu rendeleyip karisima
ekliyoruz. Un, kabartma tozu ve vanilyay birlikte kaba eleyip spatula ile havalandirarak karistiriyoruz. En son
yumurta aklarini yavag yavas ekleyip havalandirarak karigsima yediriyoruz. Firini Snceden 165 derecede
Isitiyoruz. Isiya dayanikli bir kaba koyup ya da tepsiye su dékip Uzerine kalibi yerlestirerek yaklasik 25 dakika
pisiriyoruz. Dinlendirip dilimliyoruz.
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