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PANDISPANYA

4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
Yarim ¢ay bardagi ilik su
1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1,5 su bardagi un

1 cay kasig tuz

Yumurtalarinizin oda sicakliginda oldugundan emin olun.

Yumurtalarin beyazlarini ve sarilarini ayirip sarilarini giroma kabina alin.

Icine sekeri ilave edip mikserle rengi agilana kadar ¢irpin.

llik suyu da ilave edip ¢irpmaya devam edin.

Kabartma tozu, vanilya ve unu da eleyerek ekleyip ¢ok fazla séndirmeden spatula yardimiyla homojen bir kek
hamuru elde edene kadar karigtirin.

Yumurtanin beyazlarinin igine tuzu ilave edip kar gibi olana kadar ¢irpin.

Beyaz kdpugu de kek karisimina ilave edip képigini séndirmeden spatulayla karstirmaya devam edin.

22 santimetre ¢apindaki kelepceli kek kalibinin tabanini ve kenarlarini yagh kagitla kaplayin.

Firini 180 dereceye ayarlayip dnceden isitin. ]

Karisimi kaliba dokuiin, kalibin dibine vurup kabarciklari ¢gikarma islemini yapmayin. I¢i hava kabarciklariyla dolu
olan pandispanya daha hafif olacaktir.

Kek kalibini firina verin. Firinin tabanina su dolu bir kase koyarak su buhari ¢ikmasini saglayin.

bekleyin.
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