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PANDISPANYA

https://multicooker.com

Bugday unu 180 gr
Yumurta 250 gr (5 adet)
Seker 200 gr

Tereyad 10 gr
Kabartma tozu 5 gr

Yumurtalari sekerle iyice karistirin ve kopuk kopuk olana kadar ¢irpin.

Surekli karigtirarak un ekleyin ve iyice kar|§t|rarak homojen hale getlrln

calisma modunu HAMUR iSi pisirme stresini 50 dakika olarak ayarlayin ve "Baglat tusuna basin.
Galisma modu bitene kadar pisirin. Pandispanyayi 15 dakika pisiricinin icinde bekletin.
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