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PANDISPANYA NEDIR?

Genellikle pastalar i¢in kullanilan hamur bigimidir. Yumurta ve seker iyice ¢arpilir karigtirirken icine giren
havanin oksijeni hafif olmasini temin eder. Un ve yag ilave edilir.

Pandispanya, iki ayri bigcimde hazirlanir.

a Ateste hazirlanan pandispanya (genoise tarzi)

b Normal isida hazirlanan pandispanya (savote tarzi)
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